50 sparen echte Profis
vom 13.03.2010 bis 26.03.2010

Unser Metzgermeister
empfiehlt: die
TOP 6 Fleisch-Artikel

Kugel US-Beef

frisch

Steakhiifte' US-Beef

frisch
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Know-how
ist unser Konzept

Handolahof

now-how ist unser Konzept: ,
US-Beef ,,Choice Quality” jetzt neu von
lhrem Handelshof-Metzgermeister!

eschmack und Zartheit - das sind die
G herausragenden Qualitatsmerkmale von
LI5-Beef ,Choice Quality”. Es verflgt (ber eine
intensive Marmonerung und hat einen exquisi-
ten buttrigen Geschmack mit sahnigem Aroma

Was macht das Fleisch so besonders?

100 Tage vor der Schiachtung kommen de
Rinder in 5tallhaltung und werden ausschliel-
lich mit Getreide und Mais gefittert. Dadurch
erhdlt das Fleisch seine intensive Marmornierung,
die es nicht nur zart und saftig macht, sondern
dem Fleisch auch seinen unvergleichlich aroma-
tischen Geschmack verleiht, Der essbare, dickere
Fettrand ist ein weteres Qualitatsmerkmal des
IU5-Beet, der von Kennern sehr geschatzt wird
Die Qualitat des Fleisches ist so hoch, dass sogar
Burgermeister- und Mackenstick als Steakfleisch
verwendet werden kénnen.

Die Nachfrage nach US-Beef steigt stetig — die
Verbreitung in Deutschland ist aber noch
relativ gering

Handelshof

KnoWshow i

Qualitat = Frische » Vi

elfalt

US-Beef bietet der modernen Gastronomie
viele Vorteile:

» Setzen Sie sich deutlich vom Wettbewerb ab

« Machen Sie sich einen Namen in einem
auBergewohnlichen Segment.

« Bieten Sie lhren Kunden etwas Neues und
Besonderes.

Ihr Handelshot-Metzgermeister und
sein Team verstehen sich als Dienst-
lekstar wrd [deenaeber, Auf Wunsch
erhalten Sie lhre Fleisch-Teilsticke
vorportiemert, pariert und garantent

ohne Flachsen. Die Handelshof-

Fleischabtellung erfallt gern auch

Ihre Sonderarinsche
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