
Irisches Lammfleisch wird seit Jahr- 
tausenden mit der gleichen Sorgfalt  

und Liebe erzeugt. Tierwohl und  
Nachhaltigkeit sind dabei fest ver- 
ankerte Prinzipien. Das Geschmacks- 
erlebnis ist einzigartig.

Der Handelshof hält für Sie ständig frisches irisches Lamm-  

und Jungschaffleisch in bester Qualität bereit. Damit Sie diese 

Qualitäten Ihren Gästen durchgängig anbieten können, haben wir einen 

TK-ZUSATZSERVICE eingerichtet. Sollte die Frischware 

einmal vergriffen sein, halten wir die gleichen Zuschnitte, 

die gleichen Verpackungen, zu den gleichen Preisen bereit.

NEU
BEI UNS!



Lamm von 
der grünen Insel.
Jeder Zuschnitt

ein Genuss.

Art. 100649 u. 106305  LAMM Filet

Art. 105160 u. 106463  LAMM Lachse

Art. 105161 u. 106085  LAMM Krone

Art. 105162 u. 108765  LAMM Hüfte

Art. 105164 u. 108767  LAMM Keule o. Knochen

Art. 105168 u. 106072  LAMM Hinterhaxen

Art. 106220 u. 108768  WEIDESCHAF Lachse

Art. 106221 u. 108769  WEIDESCHAF Filet

Art. 106223 u. 108770  WEIDESCHAF Krone

Art. 108852 u. 108771  WEIDESCHAF Hüfte

Art. 108853 u. 108772  WEIDESCHAF Keule o. Knochen

Die Natur schenkte Irland fruchtbare Böden, 

verschiedenartige Landschaften und ein mildes Klima.  

Der wärmende Einfluss des Golfstroms von Mexiko nach 

Nordeuropa ermöglicht eine längere Wachstumsphase, 

die dazu führt, dass grüne Weiden das Hauptstandbein 

                         der irischen Landwirtschaft sind – beste  

              Bedingungen für gesunde Tiere und  

       herausragende Fleischqualität.


