
 

 
 

 
 
 

Speisekarte 25.03.2019– 29.03.2019 
Frühstück von 7:00 – 11:00 Uhr 

Mittag Menüs von 11:30 – 15:30 Uhr 
Samstag von 7:00 – 14:30 Uhr 

 

 
 

Menü I 
8,50€ 

Menü II 
6,50€ 

Salat 
4,50€ 

 

 
 

Montag 

Gegrilltes Schweine Medaillon 
mit 

Zarten Prinzess Speck Bohnen, 
dazu Orangen Pfeffer Glace 

und gratinerten Sahne 
Kartoffeln 

a,g,4 

!!Sonderpreis!! 
4,90€ 

Würzige Curry Wurst 
mit Herzafter Soße 

und 
Pommes dazu Krautsalat 

2,g,a 

Zart marinierter Geflügel 
Salat 

mit frischen Orangen und 
offenfrischem Baguette 

 
 

g,a 

 
 
 

Dienstag 

Feines Ragout von der 
Argentinischen Steak Hüfte 
mit Waldpilzen in Weißwein 
Charlotten Glace und weißen 

Tagliatellen 
dazu kleiner Wildkräuter Salat 

4,a,g 

Gebratenes Hähnchen Schnitzel 
an cremigem Lauch Püree 

und buntem Erbsen Gemüse 
dazu 

Kräuter Rahm Soße 
 

g,a,4 

Gegrillte Hähnchen Brust 
Streifen auf  knackigen Salat-

Mix mit Karotten, Mais, 
Gurken, Tomaten, buntem 
Paprika-Mix und Feta Käse 

 
a,g 

 
 

Mittwoch 

Gebratenen Hähnchen Filet 
Spieß an Pesto Rosso Gnocchi 

und Basilikum Tomaten 
Schaum 

dazu frisches Ratatouille 
Gemüse 

g,a,4 

Zartes Pfannen Gyros vom 
Schweine Nacken 

an buntem Gemüse Reis und 
würzigem Tzatziki Dip 

dazu frischem Bauernsalat 
 

g,a,4 

Salat „Nicoise“ 
mit Thunfisch, Käse, Ei, 

Tomate, Gurke und frischem 
Joghurt Cocktail Dressing 

 
 

a,d 

 
 
 

Donnerst
ag 

 
Geschmorter Braten vom Rind 
in dunkler Rotwein Reduktion 

an 
Apfel Rotkohl 

und Butter Spätzle 
 

g,a,4 

Berliner Landhuhn Frikassee 
von zarten Garnelen, feinen 
Tranchen vom Hähnchen, 

Zuckerschoten und turnierten 
Baby Möhren in leichter Estragon 

Weißwein Soße 
an Schwarz weißem Reis 

g,a 

Tortellini-Mango-Salat 
Fruchtig-frischer Nudelsalat 

Gefüllt mit Ricotta in 
cremiger Curry Marinade 

und Kirschtomaten 
 
 
 

a,g 

 
 

Freitag 

Zarte Kutter Scholle in Panade 
an frischen 

Petersilienkartoffeln 
und feinem Spitzkohl Gemüse 
dazu Schnittlauch Senf Sauce 

d,a,g 

Kräuter Tagliatelle 
mit feiner Waldpilz Rahm Soße 

und zartem Topping von 
gegrillten Puten Streifen, 

Kirschtomaten, frühlings Lauch 
und frischem Rucola 

g,a,4 

Frischer Grillgemüse Salat 
an Hauchdünnen Puten 
Tranchen und  dunkler 
Balsamico Vinaigrette 

 
 

g,a,4 


